MENU BETE HUMAINE

ENTREE

Arancini au bleu Danois

Salade mesclun aux petits fruits

Calmars frits avec sauce marinara + 6

Tartare de boeuf
Capres, jaune d’ceuf, cornichons,
ciboulette

PLATS PRINCIPAUX

Moules et frites maison
Au choix : marinara, mariniere ou
poulette

Linguine carbonara
traditionnelles

Pancetta, chanterelles, jaune d’ceuf,
parmesan

Poitrine de poulet braisée
Sauce |égérement crémée avec
poireaux et tomates séchées

Bavette de boeuf

Sauce aux trois poivres, servi avec
léegumes grillés

DESSERTS

Creme bralée
Charlotte aux trois chocolats

+6

43

APPETIZERS

Danish blue cheese stuffed Arancini
Mesclun salad with fruits
Fried calamari with marinara sauce

Beef Tartare
Capers, egg yolk, pickles, chives

MAIN COURSE

Mussels and homemade fries
Choice of marinara, mariniere or
poulette

Classic carbonara Linguine
Pancetta, chanterelles, egg yolk,
parmesan

Braised chicken breast
Lightly creamed sauce with leak and
sundried tomatoes

Beef flank steak

Peppercorn sauce, served with
roasted vegetables

DESERT

Creme brulee
Triple chocolate Charlotte



